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LE VILLAGE BTOB

30 octobre au 1" novembre 2024

Espace réservé exclusivement aux professionnels

Le Village BtoB présente une sélection de fabricants de
matériels destinés aux chocolatiers, patissiers, chefs :

équipement du laboratoire, ingrédients, chocolat de
couverture, décors ou encore packaging.

Le Lounge vous permet d’organiser vos rendez-vous dans
un espace mis a disposition.
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Assistez aux conférences animées par des

experts de la filiere.
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- LES EXPOSITIONS -

Tous les jours
Q Pavillons 5.2 & 5.3, voir plan au dos

BUCHE O MA BUCHE !

Venez découvrir les plus belles blches de Noé&l 2024,
véritables ceuvres d'art éphémeéres imaginées par des
chefs patissiers de renom.

LES CALENDRIERS DE L’AVENT

Admirez les plus beaux calendriers de |‘avent 2024,
mettant en avant toute la créativité des maitres
chocolatiers pour nous faire patienter avec gourmandise
jusqu’a Noél !

LES ROBES EN CHOCOLAT

En dehors des horaires du défilé, I'exposition des robes en
chocolat met en lumiére les créations des chocolatiers
et stylistes.

LES SCULPTURES CHOCOLATEES

Sur I'année centrale, vous ne pourrez pas rater la sculpture
monumentale imaginée par la designer saoudienne
Budour Al Aqidi et le maitre chocolatier Jean-Luc
Decluzeau, un dromadaire de plus de 2 métres de haut
réalisé avec plus de 100 kg de chocolat.

Toujours sur I'allée centrale, venez découvrir les sculptures
réalisées par les finalistes du Concours du Meilleur
Apprenti de France Chocolaterie Confiserie.

Derriére I'exposition de calendriers de |I'avent, admirez le
Manoir en chocolat, réalisé par la Maison Henry.

« DU DESSIN A L’ASSIETTE »

Découvrez les créations en trompe-l'ceil de Sasha
Nogueira immortalisant les incontournables de la
pdtisserie francaise.

EXPOSITION PHOTOS

Découvrez les plus beaux clichés de la photographe
Géraldine Martens, retracant tout le savoir-faire des plus
grands chefs patissiers.

Luwowiages

- LES CONCOURS -

Chaque année, le Salon du Chocolat a I'immense plaisir
d’accueillir des concours culinaires prestigieux.

TROPHEE INTERNATIONAL DE LA PATISSERIE
CHOCOLATERIE FRANCAISE
Du 30 oct. au 3 nov. Q Stand D22, Pavillon 5.3

Le Trophée National de la Patisserie Chocolaterie Francaise
est un concours organisé par la Confédération Nationale
des Artisans Pdtissiers et des Chocolatiers Confiseurs de
France. Cette année, assistez au concours des amateurs
et a la sélection des professionnels pour la finale en 2025.
Les candidats défendront leurs réalisations auprés du grand
public et d'un jury d’experts.

ESPACE CONCOURS
Tous les jours suivant la programmation
Q Espace Concours, Pavillon 5.1

MASTER NATIONAL DU MEILLEUR PAIN AU CHOCOLAT
Mercredi 30 octobre

Le Master du Pain au Chocolat organisé par la Confédération
Nationale de la Boulangerie et Boulangerie-Péatisserie Francaise
remettra un trophée a la viennoiserie chocolatée ayant
fait 'unanimité aupreés du jury. A partir de 10h, assistez aux
dégustations et initiez-vous a I'art de la Boulangerie-Patisserie.
Remise des prix a 15h sur I'espace Cacao Show (Pavillon 5.2).

CONCOURS ARABIE SAOUDITE
Vendredi 1 novembre et samedi 2 novembre

Venez encourager les duos amateurs qui reléveront le défi du
Family Cake, un concours organisé avec le pays mis a I’honneur
cette année sur le Salon du Chocolat : I’Arabie Saoudite.

DEMONSTRATIONS & ATELIERS
Jeudi 31 octobre et dimanche 3 novembre

Assistez a des démonstrations et des ateliers animés par une
sélection d’exposants.

- LES ESPACES EPHEMERES -

CAKE TIME
Q Espace Cake Time, Pavillon 5.3

Retrouvez jour aprés jour les créations signatures de chefs
pdatissiers de renom, assistez au dressage de ces magnifiques
desserts et échangez avec les Chefs.

Dégustez ces pdtisseries @ emporter ou sur place, au sein de
la Place des Délices, accompagnées d'un thé proposé par
notre partenaire George Cannon.

MERCREDI 30 OCTOBRE : Eddie Benghanem (Waldorf Astoria
Versailles Trianon Palace)

JEUDI 31 OCTOBRE : Julien Delhome (Hétel du Louvre in The
Unbound Collection by Hyatt)

VENDREDI 1¥* NOVEMBRE : Nicolas Guercio (Lutetia Paris)
SAMEDI 2 NOVEMBRE : Nina Métayer (Délicatisserie)
DIMANCHE 3 NOVEMBRE : Léandre Vivier (Le Burgundy Paris)

EN RESIDENCE
Q Stand D3, Pavillon 5.3

Découvrez I'espace En Résidence mettant en lumiére un
véritable carrousel de talents chaque jour.

MERCREDI 30 OCTOBRE : Merouan Bounekraf (Panade)
JEUDI 31 OCTOBRE : Merouan Bounekraf (Panade)
VENDREDI 158 NOVEMBRE : Aurélien Cohen (Aurélien Cohen
Patisserie & Chocolaterie)

SAMEDI 2 NOVEMBRE : Boulangerie Zest

DIMANCHE 3 NOVEMBRE : Mohamed Patissier

ELLES
Q Stand C1, Pavillon 5.3

Le Salon du Chocolat célébre la créativité et I'entrepreneuriat
féminin. Venez découvrir l'univers gourmand et passionné
de ces femmes créatrices : Les Oursons de Manon, Oh Oui !
et A-TYPICA.

JEUNES TALENTS
Q Stand A10, Pavillon 5.2

A linitiative de la Région fle-de-France, l'espace Jeunes
Talents met en lumiére les chocolatiers et patissiers les plus
prometteurs de la région : Giardino Paris, Coco Cannelés,
Polizzi Léa et Les Patisseries du Chef.

Tous les jours a 16h et 17h
Q Podium Cacao Show, Pavillon 5.2

Ne manquez pas le défilé des créations
chocolatées réalisées par les duos de
chocolatiers et stylistes, sur la thématique
du temps.

TOUS
En dehors des défilés, retrouvez les créations LES DUOS T
s CREATEURS
en exposition.

LES PARTENAIRES BEAUTE ~ MAKE UP

— FOR EVER
Elysées Marbeuf ~ ACADEMY

POUR LES PETITS...

Tous les jours suivant la programmation
Q Espace Pastry Show Junior, Pavillon 5.1

Venez vivre en famille une aventure

initiatique dans I'univers magique du -
- . DETAIL

chocolat avec des expériences gustatives, = T

) ¢ > DES ATELIERS
ludiques et pédagogiques. & HORAIRES

MERCREDI 30 OCTOBRE
Le Comptoir de Mathilde © Maison Pariés « PatisCoach
Emma Obadina © Hello Maestro

Le Comptoir de Mathilde ¢ Maison Pariés ¢ Sarah Emtir ¢
Emma Obadina ¢ Hello Maestro

VENDREDI 1¥* NOVEMBRE
Le Comptoir de Mathilde Silax Patisserie Mme
Gourmande - Frenchie Pastry © Hello Maestro

SAMEDI 2 NOVEMBRE
Le Comptoir de Mathilde By Claire Verneil Priscilla
Lanzarotti & Rhéa Cultures Sucre Hello Maestro

DIMANCHE 3 NOVEMBRE
Le Comptoir de Mathilde - Lili&Clo - Maissa Gourmandises
Hello Maestro - Moon and Sugar

- LES CONFERENCES -

Tous les jours de 11h a 16h
Q Podium Cacao Show, Pavillon 5.2

Assistez aux conférences-dégustations animées par des experts, fins
connaisseurs du cacao et des subtilités du chocolat, a des spectacles
des pays producteurs de cacao et a des remises de prix.

MERCREDI 30 OCTOBRE

1MH Proclamation du Meilleur Apprenti de France Chocolaterie
Confiserie 2024
12H Conférence dégustation pour comprendre les enjeux de la

fermentation et devenir consom’acteur - Christophe Bertrand
(La Reine Astrid)

13H Faut-il vraiment raisonner la gourmandise ? - Matteo Deiana
(Maison Giardino), Sheryline Thavisouk (Papondu) & Priscilla
Lanzarotti

14H Remise de prix « Les Chocolats élaborés a l'origine » - AVPA

15H Remise des prix du Master National du Meilleur Pain au
Chocolat

JEUDI 31 OCTOBRE

1H Cacao, thé et café : les trésors de la vallée sacrée des Incas -
Promperu
12H Un chocolat ? Des chocolats ! - Christophe Eberhart

(Ethiquable)

13H Le végétal, au coeur de I'innovation - Claire Santos Lopes
(Royal Champagne Hotel & Spa) & Priscilla Lanzarotti

14H Inspiration Chocolat - Stéphane Glacier

15H Remise des Awards du Club des Croqueurs de Chocolat

VENDREDI 1¥* NOVEMBRE

1MH Révolution Bean to Bar : plongez au cceur du chocolat
authentique - Association Bean to Bar France

12H Comment se former a l'art de la dégustation du chocolat ? -
Victoire Finaz & Julien Dechenaud

13H Limpact du végétal sur la durabilité en pdatisserie et en
chocolaterie : vers une révolution éco responsable - Linda
Vongdara, Jade Genin & Priscilla Lanzarotti

14H Le chocolat au fil du temps - Nicolas Botomisy

15H Cacao : I'héritage du Pérou au monde ; Origine et splendeur
du cacao en Amazonie péruvienne - Victor Torres & Dr. Quirino
Olivera

...COMME LES GRANDS !

Tous les jours de 11h a 18h @ EJ
Q Espace Pastry Show, Pavillon 5.3
=2

Les plus grands chefs patissiers vous @
attendent pour des démonstrations de ous

. . TOUS LES
recettes cho.collqtees sur la scéne du Pastry | oc0 eee
Show, co-animées par Mercotte. & LES RECETTES

MERCREDI 30 OCTOBRE

Naraé Kim (Park Hyatt Paris Vendéme) ® Sultan Alarifi
Gregory Masse (LAssiette Champenoise***) o Eddie
Benghanem (Waldorf Astoria Versailles - Trianon Palace) ®
Brandon Dehan & Justine Berger (L'Oustau de Baumaniére***)
Merouan Bounekraf (Panade) ® Mitsuha Letuppe (JETRO)

JEUDI 31 OCTOBRE

Abdualltef Alrashoudi (LAM Bakery) ® David Boudinet (Maison
Rostang**) ® Arnaud Larher (Maison Arnaud Larher) ® Maélig
Georgelin (Au Petit Prince) ® Hélene Kerloeguen (Prince
de Galles) @ Kévin Rabateaud (Le Jules Verne**) ® Elisabeth Hot
& Angelo Musa (Hétel Plaza Athénée Paris)

VENDREDI 1* NOVEMBRE

Coline Doussin (Saint James Paris) ® Adrien Salavert (Les Belles
Perdrix*) ® Maxence Barbot (Shangri-La Paris) ® Aurélien
Cohen (Aurélien Cohen Pétisserie & Chocolaterie) ® Nicolas
Guercio (Lutetia Paris) ® Hugues Pouget (Hugo & Victor) ® Paul
Rouire (Maison Pariés)

SAMEDI 2 NOVEMBRE

Matthieu Carlin (Hétel de Crillon) ® Philippe Conticini (Maison
Philippe Conticini Paris) ® Nina Métayer (Délicatisserie)
& Jeffrey Cagnes (Maison Jeffrey Cagnes Paris) ® Cyril
Gaidella (Boulangerie Zest) & Jérémy Del Val ¢ Maxime
Frédéric & Gaétan Lucas (PleinCoeur) ® Claire Santos Lopes
(Royal Champagne Hotel & Spa) ® Mitsuha Letuppe (JETRO)

DIMANCHE 3 NOVEMBRE

Paul Hing & ses éleves (Ferrandi) ® Alexandre Legras (Hétel
Le Bristol Paris) & Marion Wickaert (Champions de france
du Dessert 2024) ® Mohamed Patissier (Food’Art) ® Ricardo
Silva (ONOR¥*) e Jordan Talbot (La Réserve Paris) ® Germain
Decreton & Iris Rouche (Neja Patisserie) ® Emilie Gerardi
(Restaurant David Toutain**)

SAMEDI 2 NOVEMBRE

1MH Les super-aliments s’invitent dans votre assiette : comment
allier gourmandise et santé ? - Diana Berkoutov (Panacea)

12H Un chocolat d’ingénieurs by Racine Carrée Chocolaterie -
Matéo Cosnefroy & Jimy Isminio Gonzales

13H Patisserie et biodiversité : concilier saisonnalité et croissance
durable - Marius Dufay (Restaurant Mirazur***), Tessa Ponzo
(Le Chiberta* - Guy Savoy - Paris) & Priscilla Lanzarotti

14H Le role des collectivités territoriales décentralisés en tant
qu’institutions de soutien dans la chaine de production du
cacao et du chocolat - Karina Torres, Alexandro Tonello & Ana
Maria Larrea

15H Le sirop de Yacon, l'avenir du chocolat sans sucre ? - Clément
Poyade (Yacon), Alain Chartier, Jade Genin & Priscilla
Lanzarotti

17H45 Trophée Jeunes Espoirs Chocolatiers - Confédération Des
Chocolatiers et Confiseurs de France, Chocolatiers Engagés
& Club des Croqueurs de Chocolat

DIMANCHE 3 NOVEMBRE

1MH Les défis des nouvelles marques de chocolat face aux géants :
innover, s’engager et se différencier - Naima Meralli Ballou
(Sambika)

12H Comment pdatisser moins sucré quand on aime vraiment

le sucre ? - Delphine Cousseau & Emma Belkacemi (Oh Oui !)

13H Le thé au naturel en pdatisserie : mariages subtils et techniques
créatives - Lydia Gautier, Emilie Gerardi (David Toutain***
Paris) & Priscilla Lanzarotti

14H Spectacle America Andina-Amore

15H30 Remise de prix Trophée International de la Patisserie
Chocolaterie Francaise - Sélection France

Voyages

- L'ESPACE JAPON -

Tous les jours suivant la programmation
Q Espace Japon, Pavillon 5.2

Les produits emblématiques de la gastronomie japonaise et ses
associations surprenantes avec le chocolat vous seront présentés
autour d’'une scéne de démonstration. Initiez-vous a l'art culinaire
japonais !

© Brunet-Monié / © Thomas Raffoux / © Jean-Paul Loyer



